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SCOVILlr-FRANCE S.A. LOURDES /Frankreich 



Back- und BratgerSt 

Die Erfindung betrifft ein Back- und Bratger&t mit elektrischer Wider- 
standsheizung und drehbaren Bratspiessen. 

Derartige Haushaltsgerfite sind in verschiedenen AusfUhrungsformen be- 
kannt, wobei das fest oder beweglich angeordnete Lebensmittel Infrarot- 
strahlen aus einer beliebigen Quelle ausgesetzt wird, welche mit einem 
Schirm oder Reflektor zur Verbesserung der Strahlungswirkung ausge- 
stattet scin kann. Diese GerSte sind im allgemeinen quaderformig ausge- 
bildet und besitzen meist einen herausnehmbaren Boden und eine Pfanne 
sowie mehrere seitliche Kerbcn oder Einschnitte, in welche man in ver- 
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schiedenen Hohen beispielsweise ein Gitterrost oder Spiesse anordnen 
kann. Die elektrischen WideratSnde sind entweder oben im Deckel oder 
unten auf dem Boden des GerStes angeordnet und beheizen direkt oder 
liber einen beheizbaren Boden die Lebensmittel, welche auf die Spiesse 
aufgespiesst oder auf dem Gitterrost aufgelegt sind. 

Gerate dieser Art kOnnen entweder ale normaler Bratofen verwendet 
werden, wobei dann eine der Seitenflachen offen ist. Sie kOnnen aber 
auch als Backofen Verwendung finden, wobei dann die Heizung vom Boden 
aus erfolgt und sSmtliche Seitenflachen geschlossen sind. 

Sobald derartige Gerate als Bratofen Verwendung finden, erfolgt eine 
Drehung des Lebensmittels, indem durch eine geeignete Einrichtung der 
Spiess, auf welchem das Lebensmittel aufgespiesst ist, in Umdrehung 
versetzt wird. Hierbei ist es moglich. auch eine Mehrzahl von Spiessen 
beispielsweise am Umfang einer drehbaren Trommel anzuordnen, wobei 
dann die Spiesse selbst ihrerseits in entgegengesetzter Richtung in Umdre- 
hung versetzt werden. 

Diese bekannten Gerate weisen jedoch verschiedene Nachteile auf. So sind 
beispielsweise die Heizeinrichtungen im allgemeinen aus einer Reihe mehre- 
rer Widerstande gebildet, welche in bestimmter Weise geformt sind. Hierbei 
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ist jedoch jedes Element von dem anderen getrennt und es besteht hierbei 
ein gewisser Zwisckenraum zwischen den einzelnen Elementen. Auf die6e 
Weise entsteht ein WSrmeverlust, welcher insofern beachtlich sein kann. 
wenn das Gerat als Bratofcn verwendet wird und eine seiner Seitenflachen 
off en ist. 

Durch die vielseitige Verwendbarkeit dieser Ger&te beispielsweise als Back- 
ofen mit fest angeordnetem Backgut oder als Bratofen mit beweglichern Brat- 
gut, ist es erforderlich, jedesmal eine Reihe von Elementen umzubauen, 
was mitunter gerade im Haushalt mit gewissen Schwierigkeiten verbunden 
ist. So ist es insbesondere erforderlich, ein derartiges Gerat bei der Urn- 
wandlung von einem Backofen in einen Bratofen die offenc Seitenwand mit 
einem dur chscheinenden oder durchsichtigen Schirm zu versehen. In man- 
chen Fallen ist es sogar erforderlich, die Heizelemente zu clemontieren und 
an einer anderen Stelle wieder einzubauen, was besonders dann wesentliche 
Schwierigkeiten bereitet, wenn diese noch heiss sind. 

Fernerhin sind die Einrichtungen fttr einen Drehantrieb der Spiesse im all- 
gemeinen verschieden ausgebildet, je nach dem, ob es sich um einen Spiess 
mit einem einzigen Bratgut oder mit einer Reihe von Spies sen mit kleinerem 
Bratgut handelt. Auf diese Weise kann die Anzahl der notwendigen Hand- 
griff e auch bei der Verwendung als Bratofen ziemlich erheblich sein. 
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Zweck der vorliegenden Erfindung ist die Vermeidung der vorstehend er- 
wflhnten Nachteile und die Schaffung eines ver&nderbaren Back- und Brat- 
ger&tes, welches im wesentlichen aus drei Teilen besteht, und zwar aus. 
einem Susseren Gehause* den Heizelementen und dem Drehantrieb far die 
Spies ee, wobei die besondere Ausbildung dieser drei wesentlichen Bee tan d- 
teile eine vorteilhafte Kombinationswirkung ergibt, welche die bisher be- 
kannten Ausftihrungsformen derartiger Gerate nicht aufweisen. 

» 

Ein solches Back- und Bratgerflt mit elektrischer Wider stand sheizung und 
drehbaren Bratspiessen iet erfindung sgemass gekenn2eichnet durch einen 
unteren Bodenteil mit einer Rtlckwand und zwei Seitenw£nden und einem 
oberen, haubenfOrmigen Deckelteil mit durch eichtiger Vorderwand, welche r 
an seiner rttckwSrtigen Querkante an einem Gehause zur Aufnahme des Dreh- 
antriebes und der elektrischen Anschlussleitungen angelenkt ist und in ge- 
schlossenem Zustand die Seitenw&nde des Bodenteiles teilweise tlberlappt. 

Der Deckelteil kann hierbei mitt el 8 einer Statze in einer bestimmten 
Schwenkstellung eingestellt werden und trflgt die oberen HeizkOrper, welche 
mit tele einer lOsbaren Verriegelung gehalten werden . Die^e HeizkOrper 
sind hierbei in der Weise zueinander angeordnet, dass jeder HeizkCrper 
sich in dem Heizbereich eines benachbarten HeizkOrpers befindet, so dass 
hierdurch eine maximal e Heizwirkung unter geringsten Heizverlusten erzielt 
wird. 
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Zur Verstarkung dieser H izwirkung kann ausserdem liber den oberen 
Heizkorpern ein Schirm oder ein Reflektor angeordnet werden. 

Die Seitenwande des Unterteiles sind zweckmSssigerweise an ihren Ober- 
kanten in Langsrichtung abgeschragt und mit Einkerbungen zur Aufnahme 
eines oder mehrerer Bratspiesse versehen. Der Antrieb dieser Bratspiesse 
erfolgt in einer bevorzugten Ausfuhrungsform des erfindungsgemassen Ge- # 
rates mittels einer parallel zu einer Seitenwandoberkante drehbar gelagerte 
und abnebmbare Spindelschraube, welche mit drehfest auf den Spiessen 
sitzenden Zahnradern in Eingriff stent. 

Es ist ferner zweckmassig ( zusatzliche untere HeizkOrper vorzusehen, 
welche herausnehmbar sind und auf dem Boden aufliegen kOnnen und die 
gleichzeitig mit oder getrennt von den oberen HeizkOrpern einschaltbar 
sind. 

Ausserdem ist ein Grillgitter vorgesehen. welches unmittelbar Ober die 

o 

unteren HeizkOrper auf dem Gerateboden oder nach Schwenkung urn 90 
in seiner Ebene auf die geneigten Seitenwandoberkanten aufsetzbar ist. 

Durch das Zusammenwirken der vorstehend erwahnten Merkmale. insbeson- 
dere durch der Beweglichkeit des oberen DeckelteUes und die MOglichkeit 
einer EinsteUung in verschiedene Stellungen, kann die bestmOgliche Wirkung 
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der oberen HeizkOrper erzielt werden. wodurch ein w seatlicher Nachteil 
der bieher bekannten Gerate. namlich ein Obermassiger Verlust an Heiz- 
energie, vermieden w'»rd . Anf diese Weise wird der Verbrauch an elek- 
trischer Energie bei der erfindungsgemassen Ausbildung eines Back- and 
BratgerStes gegenuber bekannten AurfOhrnngsformen weseutlich herabge- 
setzt. 

DartLberhinaus ist das Gerat durch die besondere Ausbildung in verschiede- 
ner Weise anwendbar: 

So ist das Gerat beispielsweise als Backofen zu verwenden, wenn der obere 
Deckelteil in seiner tiefsten SteUung ist und das Bratgut einfach anf den Bo. 
den des unteren Teiles oder auf ein Grillgitter glegt ist, welches mehr oder 
w eniger hoch uber dem Gerateboden angeordnet ist. Der Innenramn des Ce- 
rates ist in diesem Fall am kleinsten, so dass unter den gunstigsten Bedin- 
gungen mit geringstem Energieaufwand gearbeitet werden kann. Je nach Be- 
darf kOnnen hierbei die unteren oder oberen Heizelemente eingeschaltet 
werden oder aber sun2chst die unteren HeizkOrper und dann am Ende des 
Backvorganges die oberen Heixkflrper. ran dem Bratgut eine auasere Brat- 
schicht zu geben. 
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Das Gerat ist ferner als Brat fen oder Grill verw ndbar. beispielsweise 
zum Braten von Steaks oder Fischen, wobei ein Grillgitter auf die geneigten 
Oberkanten der unteren Seitenwinde gelegt wird. Der obere Deckelteil ist 
dann nur unvollstandig abgesenkt, wobei die oberen HeixkOrper jedoch so 
genau wie mOglich senkrecht Ober dem Bratgut und in ge ringer Entfernung 
hiervon sind, urn den eigentlichen Grillvorgang mit gutem Erfolg ausfflhren 
zu kOnnen. 

Bei der weiteren AnwendungsmOglichkeit de6 erfindungsgemftssen GerStes 
finden Spiesse Verwendung, auf welche die zu bearbeitenden Stttcke aufge- 
spiesst sind. Hierbei kann es sich entweder urn einen Spiess mit einem 
grflsseren Stuck, z.B. einem Brathuhn, handeln oder aber urn mehrere 
Spiesse mit kleineren FlefthstGcken, die dann in die verschiedenen Ausker- 
bungen der Seitenwandoberkanten eingehangt werden. Wie bereits erwShnt, 
tragen diese Spiesse drehfeste Zahnrader, welche mit einer Spindelschraube 
in Eingriff stehen, die in Umdrehung versetzt wird. Der obere Deckelteil 
ist hierbei nur soweit abgesenkt, dass sich die Heizelemente in einer ent- 
sprechenden Entfernung von dem Bratgut befinden. 

Trotz dieser zahlreichen Anwendungsformen und VerlnderungsmOglichkeiten 
erfordert das erfindungsgemasse Gerat verhaltnismassig wenig Platz, und 
zwar sowohl wahrend seines Betriebes als auch bei Nichtverwendung. Die 
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ver6chiedenen Spies se kOnnen hierbei in dem Rahmen dee GerStes rater 
dem Bodenteil untergebracht werden. 

In den beigefttgten Zeichnungen sind beispielsweise Ausftthrungsformen des 
erfindungsgemSssen Ge rites dargeetellt, wobei zeigeru 

einen Vertikalschnitt in SeitenanBicht, 

eine perspektivische Ansicht bei abgenommenem Deckelteil, 
die Anordnung der oberen HeizkOrper, 
einen Teil deB oberen HeizkGrpertrigers, 
eine Ansicht in Richtung a-a nach Figur 2, 
eine Teilansicht des Drehantriebes, 

einen vertikalen Querschnitt bei der Anordnung einee Spiesses, 
eine perspektivische Ansicht in GrillausfOhrung, 
eine Teilansicht des Antriebs der Spies se, 

eine perspektivische Ansicht bei der Anordnung mehrerer Spies se 
und 

eine Seitenansicht des Chassis des Ger&tes. 

Nach den Darstellungen in den Figuren 1 und 6 enth&lt das Gerftt ein Chassis 
1, des sen rackwSrtiger Teil 2 etwa quaderfOrmig ausgebildet ist und die An- 
triebs elemente fttr die Bratspiesse aufnimmt, Der vordere Teil 3, welcher 
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Figur 1: 
Figur la: 
Figur lb: 
Figur 2: 
Figur 2a: 
Figur 3: 
Figur 3a: 
Figur 4: 
Figur 4a: 
Figur 5: 

Figur 6: 



S 0009693 



- 9 - 



1779063 



einen Teil des Bodens 4 einschliesst, hat ein abgeschragtes Profil im Ver- 
gleich zu dem Boden. 

Der untere Bodenteil des GerStes ist an seinen beiden Seitenwinden eben- 
falls abgeschrSgt, jedoch in entgegengesetzter Richtung und bildet faierbei 
die beiden Oberkanten 5 und 5'. In diesen Seitenwandoberkanten sind ver- 
schiedene Einkerbungen 6,7,8 usw. vorgesehen, welche jeweils paarweise . 
gegenttberliegend angeordnet sind. 

Der auf ^iiese Weise gebildete untere Raum wird verschiossen durch den 
oberen, haubenfOrmigen Deckelteil 9, dessen Unterkante sich genau der 
Linie Z-Z' des Chassis 3 anpasst. Dieser Deckelteil 9 tlberlappt den oberen 
Teil des Bodenteiles 4. Oben in dem Deckelteil 9 ist ferner ein Verriege- 
lungshebel 10 angeordnet, womit der TrSger 11 fttr die elektrischen Heiz- 
widerstande befestigt oder gelGst werden kann. Dieser TrSger 11 ist in 
seiner Ausflihrung in den Figuren 2 und 2a dargestellt. 

Dieser Trftger 11 ist mit einer Krtlmmung versehen und besitzt einen Teil 12, 
welcher mit dem erwahnten Verriegelungshebel zur Befestigung des TrSgers 
an dem oberen Deckelteil 9 zusammenarbeitet, eowie einen kflrzer en Teil 13 
mit einer gekrOmmten Oberflflche 14 und einer Bohrung 15, wodurch der 
TrSger 11 urn eine Achse schwenkbar ist, die feet an dem Chassisl sitzt. 
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Die in Figux lb dargeetellteu drei Heizwid rstande 17. 18 und 19, deren 
Abmesser auch grosser oder kleiner sein kann. sind mit ihren Scheukeln . 
17' und 17" an diesen Trager 11 befestigbar und «wat in beliebiger Weise,. 
beispielsweise mit Schrauben und Muttern 20 und 21. Sobald die elektrischen 
Widerstande 17. 18 und 19 mittels des Verriegelung.hebels 10 und dee Trfi- 
gere 11 an dem Deckelteil 9 befestigt sind, kCnnen sie um die Achse 16 : 
scbwenken. Die schematisch dargestellten »* elektrischen Anschlussleitun- 
gen 22 zur Speisung der Heizwiderstande 17. 18 und 19 laufen ohne Qber, 
maseige Spannung in denjTeil 13 des Tragers 11. wesyregen dieser in der 
vorstehend besciriebenen -Weise ausgebildet ist. . 

Durch die Anordnung innerhalb des Deckelteiic 9 erfolgt eine maximale 
Warmeausnutzung der Widerstande 17. 18 und 19. 

Der untere Bodenteil des Cerates kann auf seinem Boden einen weiteren 
abgedeckten Heizwider stand 23 aufnehmen (Figur la), dessen Form beliebig : 
sein kann und der mit zwei Steckern ausgestattet ist. die in entsprechende , 
Buchsen im ruckwartigeu GehJuse 2 des Cassis 1 eiugeftthrt werden. Ueber 
diesen unteren understand 23 kann dann ein Grillgitter 26 angeordnet wer- 
den, welches auch durch einen normalen Boden ersetzt werden kann, der 
dann seinersei*. durch den unteren Heirwiderstand 23 aufgeheizt wird. In 
der perspektivischen Darstellung nach Figur 4 ist ein solches GrillgUter 26 
zu erkennen. 
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Zur Vervollstandigung der Heizeinrichtung sind die obereD HeixkOrper 17, 
18 und 19 mit einem Schirm oder Reflektor 27 versehen. welcher eine mOg- 
lichst geringe Oberflache aufweist. jedoch umnittelbap senkrecht liber diesen 
Widerstanden angeordnet ist. urn jeden Strahlungsverlost nach oben zu ver- 
meiden und eine grOsstmogliche Strahlung nacfa unten auf das Bratgut zu be- 
wirken. 

Im rttckwartigen Teil 2 des Chassis befinden sich ausser den elektrischen 
Anschlussleitungen die Antriebseinrichtungen far die drehbaren Spiesse. 
Diese bestehen im wesentlichen aus einem Motor 28. welcher fiber Zahnra- 
der 29 und 30 (Figur 3) eine Welle 31 antreibt. die ihrerseits ihre Umdre- 
hung fiber eine Kupplung 32 auf eine Spindei schraube 33 fibertragt. deren 
Langsachse in Richtung x-x' angeordnet ist. 

Bei der Darstellung in Figur 4a ist tu erkennen, wie ein Spies. 34 in einem 
der Kerbenpaare 6. 7, 8 im Unterteil 4 mit einem Zahnrad 35 bzw. dessen 
Zahnen 36 mit der Spindelschraube 33 in Eingriff .teht. urn bei dexen Dre- 
hung ebenfalls in Umdrehung versetrt iu werden. 

Figur 3a zeigt die Anordnung eines einielnen Spiesses 34, auf welchem ein 
Brathahnchen 37 aufgespiesst ist. rwischen den oberen Heixwiderstanden 17. 
18 und 19 sowie gegebenenfalls dem unteren Heixwiderstaud 23 in Urnrehwig 
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versetzbar ist, wodurch eine gleichmSssige Hitzeeinwirkung auf die gesamte 
Oberflache des Bratgutes erzielt wird. 

Die Figur 5 zeigt insbesondere in perspek tiviecher Ansicht das Chassis 1 
und den Bodenteil 4 des Ge rates, welcher mit den erwahnten Kerbenpaaren 

6,7,8 versehen ist, innerhalb welchen die Spiesse 34 liegen. Die 

Spindelschraube 33 ist lediglich durch die strichpunktierte Linie x-x 1 ange- 
deutet, woraus jedoch zu ersehen ist, wie deren Drehung die Spiesse 34 
aber die ZahnrSder 35 ebenfalls in Umdrehung versetzt. Durch diese Anord- 
nung kOnnec znehrere Fleischstflcke gleichzeitig auf den Spiesse'n 34 verar- 
beitet werden. 

Der Deckelteil 9 ist an seiner Vorderfront mit einer durchsichtigen Scheibe 
38 versehen, welche die offene Vorderseite 31 (Figur 5) des Unterteiles 4 
verschliesst, wenn der Deckel in seine niedrigste Stellung abgesenkt i6t. 
Diese Scheibe 38 kann von einem Zierrahmen 40 gehalten werden, wodurch 
das Aussehen des erfindungsgemassen Ge rates zu verbessern ist. Durch 
diese Scheibe kann dann der Back- oder Bratvorgang von aussen verfolgt 
werden, ohne dass der Deckelteil 9 angehoben zu werden braucht. Auch 
diese Massnahme tr£gt daher wesentlich zu einer vorteilhaften Ausnutzung 
der elektrischen Energie bei, 
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In den Figuren 1 und 4 ist ferner zu erkennen, wie der obere Deckelteil 9 
den unteren Bodenteil 4 mehr oder weniger (Iberlappt, was von der jeweili- 
gen SteUung dieses Deckelteiles in Abhangigkeit von dem zu verarbeitenden 
Back- Oder Bratgut abhangt. Die Feststellung des oberen DeckelteUes 9 
in einer gewttnschten Winkelstellung gegenllber dem unteren Bodenteil 4 
erfolgt hierbei in beliebiger Weise, etwa mit einer StQtze 41, welche hinter 
die Scheibe 38 geschwenkt werden kann. An dem Deckelteil 9 ist ferner ein 
Handgriff 42 vorgesehen, welcher das Anheben und Einstellen des Deckels 
sowie das Anbringen der Stutze erleichtert. Wie bereits erwahnt, liegt der 
Deckelteil 9 in seiner untersten Stellung entlang der nach vorn geneigten 
JLinie Z-Z' des Teiles 3 auf dem Chassis 1 auf. 

Durch die beschriebenen Ausfahrungen ergeben sich zahlreiche Anwen- 
dungsmoglichkeiten des erfindungsgemassen Gerates, ohne hierfttr seine 
Form grundsatzlich zu verandern, wesentliche Teile zu versetzen und ohne 
insbe sonde re die HeizwiderstSnde zu verandern. Bei der Verwendung als 
Backofen wird zunachst eine Platte auf den Boden oder auf das Grillgitter 26 
aufgesetzt, welche dann von unten durch den Heizwider stand 23 aufgeheizt 
werden kann. Die Heizwirkung kann hierbei von anfang an vervoUstSndigt 
werden durch die oberen Heizwiderstande 17. 18 und 19. Diese oberen Heiz- 
widerstSnde kflnnen im flbrigen auch am Ende des Backvorganges allein an- 
geschaltet werden bzw. bleiben, urn den Backvorgang eher zu Ende zm fuhren. 
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Bei dieser Anwendungsform ist der untere B denteil am weitesten in den 
oberen Deckelteil eingetretcn und der Innenraum dee Cerates hat seinen 
kleinsten Wert. 

Bei der Verwendung ale Grillapparat legt man das Grillgitter 26 auf die 
geneigten Oberkanten 5 und 5 1 der Seitenwflnde, welche entlang der Linie 
x-x 1 verlaufen. Der obere Deckelteil 9 ist hierbei vorher durch eine Schwen- 
kung um die Achse 16 nach oben geklappt. Diese Drehbewegung wird im 
tlbrigen begrenzt durch die in besonderer Weise gekrtaunte Fiache 14 an 
dem Ende 13 des Heizwiderstandtragers 11. In gleicher Weise kommt dieee 
gekrttmmte Fiache 14 beim Absenken des Deckelteiles 9 zum Anschlag an 
dem flachen Teil 14\ wodurch die Abwartsbewegung des Deckels gebremst 
vird, bevor dieser auf dem Chassis 1 entlang der Linie Z-Z 1 zur Anlage 
kommt. 

Nachdem daa Grillgitter 26 schrag entlang der Idnie y-y f auf den Seiten- 
wand-oberkantmn des unteren Teilcs aufgelegt ist, wird der Deckelteil 9 
unter Schwenkung urn die Achse 16 heruntergeklappt, bis sich die Heiz- 
widersUtnde 17,18 und 19 senkrecht ttber dem Grillgut befinden. Hierauf 
stellt man dann die erw*hnte Sttttse 41 ein, welche den Deckelteil 9 in der 
jeweils gewflnschten Lage halt. Durch diese genaue Einstellung des Deckel- 
teiles 9, wobei sich die oberen HeUwidersUnd* stett tamer senkrecht Cber 
d n z i grillenden Leb«i*smitteln b finden, wird sowohl mlt als auch ohfte 
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einen Schirm oder Reflektor 27 cine bestmOglich H izwirkung ohne wesent- 
lichen Strahlungsverlust erzielt. 

Zur Verwendung zum Braten von Gefldgel gendgt es. auf das Grillgitter 26 
oder einen anderen. nicht dargestellten Boden eine gewOhnliche Pfanne zu 
stellen. Das Gefiagel 37 (Figur 3a) wird dann auf den Spiess 34 aufgespiesst. 
welcher dann in ein Kerbenpaar etwa in der Mitte der Oberkante y-y' dee 
Unterteiles 4 eingehSngt wird. Sobald hierauf der Antriebsmotor in Gang ge- 
setzt wird. versetzt die Spindelschraube 33 tlber das Zahnrad 35 diesen 
Spiess mit-dem auf ge spies sten GeflOgel 37 in Umdrehung. welches dann 
gleichmSssig von alien Seiten her der Strahlungseinwirkung aus den Heiz- 
widerst&nden 17, 18 und 19 ausgesetzt wird. Auch hierbei kann zu Unter- 
sttttzung der Hitzeeinwirkung der untere Heizwiderstand 23 mitverwendet 
werden. Auch hierbei wird der Deckelteil 9 heruntergeklappt und in der 
HOhe befestigt, dass die oberen HeizwiderstSnde 17, 18 und 19 in einer ge- 
eigneten Entfernung von dem Geflugel angeordnet sind. 

Die Verwendung des Cerates in gleicher Weise fur mehrere Spiesse mit 
kleineren Stucken wurde schon erwShnt und im Zueammenhang mit Figur 5 
beschrieben. 

Weitere Vorteile durch die erfindungsgemSsse Ausbildung des Back- und 
BratgerStes ergeben sich aus der guten ZugSnglichkeit der TeUe fOr eine 
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Reinigung des Ger&tes und etwaige Reparaturen, da die meisten Teile leicht 
montiert und demontiert werden kCnnen, 
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PATENTANSPRUECHE 

1. Back- und Bratgerat mit elektriscter "Widerstandsheizung und drehbaren 
Bratspiessen, gekennzeichnet durch einen unteren Bodenteil (4) mit einer 
Rttckwand und zwei Seitenwanden und einem oberen, haubenfOrrnigen Deckel- 
teil (9) mit durchsichtiger Vorderwand, welcher an seiner ruckwirtigen 
Querkante an einem Gehause (2) zur Aufnahme des Drehantriebes (28-31) 
und der elektrischen Anschlussleitungen (22) angelenkt ist und in geschlosse- 
nem Zustand die Seitenwande des Bodenteiles teilweise aberlappt. 

2. GerSt nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch einen mittels einer 
Sttttze (41) in einer bestimmten Schwenkstellung einstellbaren Bodenteil (9), 
welcher obere HeizkOrper (17-19) trSgt, die mittels einer lOsbaren Verrie- 
gelung (10) gehalten werden. 

3. GerSt nach Anspruch 1 und 2, gekennzeichnet durch einen Schirm oder 
Reflektor (27) tlber den oberen HeizkOrpern (17-19). 

4. GerSt nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch einen Unterteil (4), dessen 
Seitenwande an ihren Oberkanten (5, 5 1 ) in Linger ichtung abgeschrSgt und 
mit Einkerbungen (6-8) zur Aufnahme eines oder mehrerer Bratspiesse (34) 
versehen sind. 
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5. Gerat nach Anspruch 1 und 4, gekeimzeichnet durch eine parallel zu 
einer Seitenwandoberkautt* (5 1 ) drehbar gelagerte und abnehmbare Spindel- 
schraube (33), welche mit drehfest auf den Spiessen (34) sitzenden Zahn- 
rfltdern (35, 36) inEingriff steht. 

6. GerSt nach Anspruch 1 und 2, gekennzeichnet durch zusStzliche, untere 
Heizkflrper (23), welche hfausnehmbar sind und auf dem Boden aufliegen 
kfinnen und die gleichzeitig mit oder getrennt von den oberen HeizkOrpern 
(17-19) einschaltbar sind. 

7. Gerat nach Anspruch 1 bis 6, gekennzeichnet durch ein Grillgitter (26), 
welches ttber die unteren Heizkflrper (23) auf dem GerSteboden oder nach 
Schwenkung um 90° auf die geneigten Seitenwandoberkanten (5, 5') aufsetzbar 
ist. 



109841/0553 



S 0009703 



Leerseite 
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Fig. 3a 
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